


KDO JSME? VE VYDANi NAJDES

o Blizi se zanik Arabiky?
e Brazilie a jeji kdva
Nade Brazilka

Irsk& kava

Honzikova moudra

Prib&h putovky vychdzi uz ze jména, které
hrd& nosi.

Viechno za&alo jednim, malym ndpadem,
ktery se zrodil v hlavé majitele Martina
Broukala, kdy s malym stankem dobrého
kafe zagal jezdit po svatbdéch.

Po &ase se Martindv zndmy st&hoval do
Hradce Krdlové a s nadienim vzal kousek
Putovky s sebou do Pardubic. Nejprve zde
oteviel maly kramek, ktery posobil ve stylu
espresso baru sdileného s prodejnou ovoce a

Timto putovénim a's vizf pfed o¢ima se zeleniny. O rok pozdéji sdileni prostoru
podatilo vydélat dostatek financi na vznikla samostatnd kavarna o kousek ddl,
vytvoteni zdzemi v Tébote, kde vznikla kde funguje jiz krasné dva roky.

prvni nejen kavarna, ale i nade prazirna.
Tradice putovdni ve skutegnosti nikdy
neskongila, stdle putujeme po akeich,
nabizime cateringy, a to nejen na svatbach.




Blizi se zanik Arabiky?

Zni to tragicky. Co kdyz vz za par let ptijdeme
o sladkou a chutnou arabiku? I takovd moznost
nds &ekd. Oviem je zde svétlo nadé&je. Jak uz
jisté¢ mnozi z vds vite, cely svét se potykd se
zmé&nou klimaty, kterd ovliviuje agrikulturu po
celém svété. Od pocdatku primyslové revoluce
dotlo za 200 let na svété k promérnému
ndrostu teploty 0 1°C, v CR za 60 let dokonce o
2°C. Neni to zas tak mnoho, mozete si
pomyslet. Ovéem tento trend naddle pokraduje.

Dle scéndfe socioekonomického vyvoje SSP585
(Shared Socioeconomic Pathways) v Etiopii,
arabiky, dojde v roce 2090 k vice nez 40%
Upadku drodné pddy pro péstovani arabiky.
Jednd se o nejhordi scéndt, ale presto redlny a
skoro polovigni dpadek arabiky by mohl mit pro
producenty i ekonomiku produkujicich zemf
nemilé dopady.

Co bude dal? Tuto otdzku si vz par let
zpatky kladli producenti i védci ze svéta
kdvy. A s postupem &asu se ndm dostdvd
vice alternativ. Jednou z vyznamnych na
kterou mizeme narazit jiz dnes jsou tzv.

hybridy.

Budeme se konkrétné& bavit o hybridech F1
(first generation hybrids). Jednd se o
hybrid dvou odrid, naptiklad divoké
odrtdy z Etiopie a Caturry.

Tyto hybridy jsou predevéim zajimavé,
nebot  disponuji  vy$ produkei se
zachovénim vysoké kvality. Do dneéniho
data jiz existuje 54 odrid pod taktovkou
Fl, o jejiz ¢lechténi a V)'/zkum ze zaslouzilo
WCR (World Coffee Research).

Tato neziskovd vyzkumnd organizace si
dala za kol vytvofit odridy, které se
mohou pFizpdsobit vy$e zmin&né zméné
klimatu a stale udrzet kvalitni aroma a
chut, vysokou produktivity, vygi odolnost
vi0&i nemocem, zrych|en|' produkc“:m’ho
gasu, a vét¥ toleranci na teplo, svétlo
sucho i chlad.




Kavonik hybridu 1. generace

Tyto odridy jsou testovdny ve 3 zemich (Rwanda, El
Salvador, Costa Rica) a rozhodné& se nemusi stydét
za svoji kvality, nebot iz d¥ive dostala odrida F1 na
soutézi Cup of Excellance 90 bodu, ptig¢emz kazda
kdva, kterd 90ti bodd dosdhne je pfinejmeniim
pozoruhodnd.

Zelend zrna Liberiky

Dalsi lehce opomijenou moznosti se naskytla Liberika(dalsi druh kévovniku, kromé arabiky a
robusty). Kava z tohoto kdvovniku byla jest& 20 let zpatky velmi opomijena, oviem na
neddvném cuppovdéni(ochutndvani) kav v Borneu, byly kévy fazeny podle sladkosti a
Liberika dokonce predgila Arabiku.

Je to proto, nebot zrna Liberiky jsou celkové vétii nez Arabiky a maji tak i vétsi péry, které
lépe pohlti cukr z duziny kdvové tfeiné&. Zaroveh je tento kavovnik oproti Arabice odolné&ijsi
a pfizpUsobivéj¥i, tudiz by jednou mohl po etapé glechténi a kultivovani nahradit Arabiku.
Mimo Liberiku existuji i dal$i druhy kévovnikd a to coffea zanguebariae a coffea racemosa,
o kterych se hovoti jako o mozné nadé&ji pro nahrazeni Arabiky. Oviem tyto ké&vovniky jsou
jedté méné& zndmé nez Liberika, a jen &as ktery zabere je dostat do povédomi, dava
ptilezitost Liberice a hybridim, aby se chopili zezla po Arabice.

Ackoliv pad Arabiky je pro nds je$té pomérné vzddalend budoucnost, jednou nejspi¥ pfijde.
Nastésti jiz dnes mizeme kus této budoucnosti ochutnat a fikam vam, neni vibec $patnd.
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BRAZILIE

V tomto vyddni si povime néco mdlo o Brazilii. TéméF jisté uz snad kazdy z vés, kdo pije
kavu, ochutnal préavé kévu z Brazilie. Jednd se o zemi s nejvétéi produkei kdvy na svété. Je
prazidi &asto vyhledavdana k tvoteni blendd(smési), nebot s vy&i kvantitou, jde niz i cena a
kdva je tudiz dostupné&jsi.

Ze soudku historie

Domnivame se, ze kdva se objevila v Brazilii v roce
1727z Francouzské Guyany (francouzsky zadmotsky
departement) skrz Portugalsko podplukovnikem
Franciscem del Melo Palhetem.

Ten podle piib&hu svedl guvernérovu zenu, aby ziskal [
jeji pomoc pro padovdni semen kdvovnikd pres '
hranici.

Nejprve se zde kdva péstovala pouze pro vlastni
uzitek. Casem se poptévka po kavé zagala §itit po
Evropé& a jiz v roce 1820 produkovala Brazilie 30%
svétové kdvy.

V pozd&jii poloving 19. stoleti se v Asii potykali s
chorobou, kterd zdevastovala jejich produkci a Jizni
Amerika tak dostala $anci stat se velikym kdvovym
producentem. V desdtych letech 20. stoleti tak
Brazilie produkovala neuvéfitelnych 80% procent
svétové produkce.

Na pog&atku 90. let 20. stoleti deregulovala vlada
fadu zemédélskych odvétvi v&etné kdvy, coz
umoznilo farmd&¥rdm najit si vlastni kupce a otevrelo
jim prostor k experimentim. Do dne¥ni doby Brazilie
stéle produkuje 30% kavy ve

svete.

Zajimavosti

Kromé& bohaté histroie a velké produkci Brazilie také pfispéla do svéta fadou novych odrid,
které dnes viddme po celém svét&, jako jsou Mundo Novo, Maragogype, Caturra a spousta
daldich.

Nej&ast&jéim zpracovanim kdvy je zde suchd metoda(naturdlni), nebot Brazilské podnebi s
ob&asnym dedtém, a pfedeviim s dlouhymi slune&nimi dny je jako stvofené pro sudeni kdvovych
tredni.

Pozdg&ji se zde objevila novd metoda tzv. pulp-natural. Zde jsou tfeiné pred sutenim zbaveny
slupky, ale stale sugeny s &asti duziny. Ve vysledku md kava lehce vygéi aciditu blizéi promytému
zpracovdni oviem stdle plné t&lo s intenzivné&jii sladkosti jako ké&vy naturdlni.
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Druh: Arabika Various
Zpracovan: Pupled-Natural
Povod: Brazilie, Sul de Minas

Vyska: 750-1100 m.n.m.

Aroma a chut: kakao, rozinky,

hnédy cukr, karamel

Podpora malych farmdrd, rozvoj ekonomiky a lepéi zivotni podminky. To bylo dévodem
vzniku asociace Cooxupé. Sdruzeni farmdrd bere svou spoledenskou odpovédnost vigi
svym &lenim vazné.

Ve venkovskych oblastech, kde vytvotili programy zdravotnictvi a stipendia a
poskytovaly vzdé&lani a zemé&délskou piipravu. V ramci té&chto gkoleni se hodné zaméfili
na budouci generace péstiteld kavy a budovani udrzitelnych zemé&délskych systémd.
Diky tomu neustdle vzristd konkurenceschopnost a kvalita kdvy. A to je nage volba!

Prib&h Irské kavy vznikl ve skute&nosti milou
pfihodou, kdy v roce 1943 si Brendan ORegan
oteviel kavarnu s restauraci v blizkosti letidte a
povéfil jejim vedenim Joe Sharidana.

Tehdy, kvili 3patnému polasi museli cestujici
americké spole&nosti zostat v letitni hale.

Sharidan je chtél pot&it hiejivym ndpojem, do
kterého zkusil p¥idat pravou Irskou Whiskey.

Jeho pokus sklidil paradni dspéch.

Dokonce az takovy, ze Irskd kdva ma svij svatek, a
to 25. ledna. Pokud jste tedy jedt& nestihli okusit,
nevdhejte a mizete vyzkouget tu nasi!
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ANKETA PRO VAS

Kterd pomazdanka vém od nds chutnd nejvice?

I‘:’{epovka, celerovka, nebo kimchi?
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Honzikova moudra

Tohle je Honza. Honza je nas nejvétsi Stamgast,
ktery nas doprvazi cestou kavy jiz od samého
pocatku. Po tak silné a pravidlené influenci kavy,
se z n¢j stal velmi moudry muz(ne ze by driv
nebyl). Kazdy den bez néj je vzdy ponurejsi,
nebot nas nema kdo pobavit vtipem, kusem
poezie a nebo pravé moudrem. Tak jsme se
rozhodli se s vami o kousek naseho Honzy
podélit.

Moudro mésice tedy zni:

,Vase oblibena kavarna, muze byt i vasi druhou

rodinou, staci tam jen dost dlouho sedét*.




TAKE NAS NAJDETE

Putovni prazirna
Tabor

tel. +420 792 772 784
Husovo nameésti 568/17,
390 02 Tabor

Po - Pa: 7-19 hod

So: 9-19 hod

Ne: 10-18 hod

Putovni prazirna

Pardubice

tel. +420 792 314 530
Palackého trida 2417,
530 02 Pardubice
Po - Pa: 7-19 hod

So0: 9 -19 hod

Ne: 10 - 19 hod

PRO VICE INFORMACI: www.putovniprazirna.cz




